
 
 

 ANBAU: biologisch 

 

AUSBAU: gepresst, Gärung im 

Edelstahltank bei 16 °C, 2 Monate 

auf der Feinhefe 

 
ALKOHOLGEHALT: 12,5 % 

SERVIERTEMPERATUR: 8 °C 

TRINKTEMPERATUR: 8-10 °C 

SÄURE: 5,6 g/l 

RESTZUCKER: 2,1 g/l 

 
SPEISEEMPFEHLUNG: Salate, 

Nudelgerichte, leichte 

Fleischgerichte 

 
LAGERPOTENTIAL: 2 Jahre 

 
SULFITE ENTHALTEN 

 

HILL Angel Rosé  

New Generat ion  

2023  

Die elegante Rosé Färbung verspricht 

bereits im Glas einen wahren 

Trinkgenuss. 

Bestätigt wird dieser Eindruck durch die 

fein, fruchtige Erdbeer- und 

Waldbeeraromatik in der Nase. 

Saftig und trinkfreudig setzt sich dieses 

Geschmacksbild, von einer feinen Säure 

gestützt, am Gaumen fort. 

Frisch, fruchtig ist auch der Abgang. 

Pinot Noir 

DETAILS 

 


