Weinlese Limited Edition

TRENDY
Im Glas zeigt sich der Wein mit einem DETAILS
dunklen, purpurroten Kern mit zarten,
violetten Reflexen am Rand. % ANBAU: biologisch
In der Nase besticht der Wein durch sein AUSBAU: FUr 20 Tage auf der
Zweigelt typisches Bouquet nach reifen Maische vergoren, Ausbau im 500 L
Herzkirschen und frischer Weichsel. Barriquefass, 1/3 neues Holz, 2/3
Gepaart mit zart wurzig, rauchigen gebrauchtes Holz
Ankldngen durch die Barriquereifung, ﬁ ALKOHOLGEHALT: 13 %
setfzt sich die Aromatik vollmundig und SERVIERTEMPERA1:UR: 12°C
SOmﬂg am Gaumen fort. LOnger TRINKTEMPERATUR: 12 = 14 °C
Abgang. SAURE: 5,3 g/I
100 % Zweigelt RESTZUCKER: 1 g/I
Enthalf Sulfite. (7  SPEISEEMPFEHLUNG: Hauerjause,

Gegrilltes
LAGERPOTENTIAL: 5 - 6 Jahre
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SULFITE ENTHALTEN



